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Vhodna
teplota

servirovdni

piva

Dennim chlebem bézného pivare
je otevrit lednici a vytdhnout
jedno ,vychlazené”. Zpravidla
nema ani ponéti o tom, jak

moc vychlazené je, a uz vibec
ne o tom, jak by mélo byt.

My domadci pivovarnici si ale
zakldéddme na tom, ze pivu
rozumime a chovdme se k nému
jako k vlastnimu potomkovi.
Jist& vém tedy neuniklo, Ze ne
kazdému pivo slusi stejnd
teplota. Kdyz uz jsme se dostali
az k hotovému pivu, tak sprévna
servirovaci teplota moze vasi
standardni produkci povysit

az na skuteény degustaéni
zazitek. Honza Doubek ném
tedy pripravil jednoduchou
pomucku, jak se vyznat

ve spravnych servirovacich
teplotdach jednotlivych druho
piva. Teplota piva uz tak pro vas
nebude nikdy ,$panélskou
vesnici”.
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Jan Doubek

Vlazné az teplé

e Imperial Stout

* Belgian Quad

e Belgian Strong Ale
* Barley Wine

* Old Ale

* Dopplebock
 Eisbock

Sklepni teplota (sedmy schod)
e Sour Ale

e Lambic/Gueuze

e English Bitter

e Strong Ale

e Baltic Porter

e Bock

e Scotch Ale

e Belgian Ale

e Trappist Ale

Chladné
e American Pale Ale
e Silngjsi lezaky
(specidlni spodné kvasend piva)
e India Pale Ale (IPA)
e Porter
e Altbier
e lrish Stout

e Sweet Stout

Velmi chladné

* Piva plzefského typu (lezdky)
e Kbélsch

e Belgian Wit

e Hefeweizen

e Berliner Weisse

e American Wheat

Podchlazené

* Americké ,Makro” lezaky
(pokud je vibec chcete pit)

e Sladovy likér (Malt Liquor)

e Lehkd a nizkoalkoholickd piva



